Genusstage 2011

Regionale Spezialitäten aus dem XXXXXXX Land. 

Liebe XXXXXXX innen und XXXXXXX,

Die Genusstage, welche vom 16. bis zum 24. September 2011 im gesamten Bundesland XXXXXXX stattfinden, sind eine Veranstaltung der Landesinnung der Lebensmittelgewerbe XXXXXXX. Dabei soll mit speziellen Aktivitäten auf die einzigartige Vielfalt heimischer Lebensmittel und deren meisterliche Qualität hingewiesen werden. Gerade angesichts der fortschreitenden Globalisierung steigt die Sehnsucht nach Regionalität – Lebensmittel erfüllen dabei höchste Ansprüche an Frische, unverfälschten Geschmack und Saisonalität.

Jeder unserer Mitgliedsbetriebe steht mit seinem Namen für Qualität aus Meisterhand, handwerkliche Fertigung und vor allem Service – Tag für Tag und Jahr für Jahr. Als Nahversorger erfüllen unsere Betriebe eine weitere wichtige Funktion: Dank kurzer Transportwege wird nicht nur die Umwelt geschont, sondern auch größtmögliche Frische und Qualität der Zutaten und Produkte sichergestellt. 

Bei den Genusstagen haben Sie Gelegenheit, sich in den Lebensmittel erzeugenden Betrieben des Landes von deren Leistungsfähigkeit und wirtschaftlichen Stärke zu überzeugen. Es gibt viele Gründe, Produkten aus der Region den Vorzug zu geben. Qualität aus Meisterhand, handwerkliche Fertigung und beste Zutaten stehen für Natürlichkeit und höchsten Genuss. 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Herzlichst 

Ihr XXXXXXX XXXXXXX
Innungsmeister der Landesinnung der Lebensmittelgewerbe

Die Fleischer

Fleisch und Wurst rangiert bei uns ganz oben in der Beliebtheitsskala der Nahrungsmittel, nirgendwo sonst ist die Auswahl an schmackhaften Produkten so groß wie in Österreich. Bei den „Genusstagen“ präsentieren die XXXXXXX Fleischer einen Querschnitt ihres handwerklichen Könnens. Besonderes Augenmerk liegt dabei auf Qualität, Frische und Service – denn diese Merkmale schätzen die Konsumenten an den regionalen Fleischerbetrieben am meisten. Mit Informationen, speziellen Aktionen und Angeboten soll zudem der Kontakt und die Bindung zu den Kunden vertieft werden.

Die Bäcker

Traditionell zubereitetes Brot, knuspriges Gebäck und schmackhafte Snacks – alles frisch aus dem Ofen. Das ist Lebensqualität direkt vom handwerklichen Bäckermeister. Die XXXXXXX Bäcker leben das traditionelle Handwerk und verwöhnen ihre Kunden zu den Genusstagen mit speziellen Schmankerln und ausreichend Informationen zur Bedeutung der Zutaten im Hinblick auf Ernährung und Gesundheit. Hände sind eben kein Fließband. In den heimischen Backstuben wird Brot und Gebäck immer frisch und in höchster Qualität hergestellt. Den Unterschied sieht und schmeckt man einfach.

Die Müller

Umfangreiches Wissen, Korn und Getreide von höchster Güte in Kombination mit modernsten Maschinen – die XXXXX Müller setzen auf Handwerk, Tradition und Innovation, um den qualitativ hochwertigen Grundstoff für feinstes Brot, Gebäck und feinste Mehlspeisen zu liefern.  Mehl aus den Salzburger Mühlen wird unter modernsten Qualitätsstandards gefertigt und ist die richtige Zutat für handwerklich hergestellte Spitzenprodukte der XXXXXXX Bäcker und Konditoren.
Die Konditoren

Was wäre ein Fest- oder Feiertag ohne eine liebevoll verzierte Torte. Wer kann schon den Versuchungen durch verführerisches Konfekt, edelster Schokolade oder einzigartige Geschmackserlebnisse in Form von Torten und feinsten Mehlspeisen. 

Die Konditoren aus der Region sorgen Tag für Tag mit handwerklichem Geschick und einem ausgeprägten Wissen rund um die Feine Kunst der Konfiserie für höchste Gaumenfreuden. Mehlspeisen, Torten, Pralinen, Petit Fours– alles handgemacht und dennoch preiswert.

Die Ausbildung der Konditorlehrlinge wird weit über unsere Grenzen hinaus geschätzt. Nicht nur Basiswissen ist gefragt, sondern auch eine kreative, künstlerische Begabung. Zahlreiche Welt- und Europameister kommen aus Österreich.

Das Nahrungs- und Genussmittelgewerbe

Essen und Trinken sind ein wichtiger Bestandteil der kulturellen Identität eines Landes. Damit ist nicht nur die bloße Nahrungsaufnahme verbunden, sondern auch Parameter wie körperliches Wohlbefinden, Lebensqualität und Gesundheit.

Das wohl breiteste Spektrum innerhalb der Landesinnung der Lebensmittelgewerbe lernen Sie bei den Genusstagen am Beispiel von Molkereien, Spirituosenerzeugern, Käsereien oder Fruchtsafterzeugern kennen. Diese zugehörigen Betriebe aus der Region setzen – im Gegensatz zu Massenproduktion  –  auf besondere Qualität und Einzigartigkeit. Sichergestellt wird dies durch die Anwendung traditioneller und seit Generationen überlieferter Herstellungsverfahren sowie hochwertiger Grundprodukte. Technologie in der Verarbeitung und Verpackung werden dabei stets auf dem neuesten Stand gehalten. Dies ermöglicht hervorragende Produkte und höchsten Genuss!
